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MITTAGSKARTE



MITTAGSKARTE

Gultig vom 14.09. bis 18.09.2026

ANTIPASTI
CARPACCIO DI MANZO

Rindercarpaccio mit Rucola,
Shimeji-Pilzen und Grana Padano

20

CAPRESE

Ochsenherztomaten, Burrata,
TomatenkonfitUre und Basilikumsorbet

18

PRIMI PIATTI
CAVATELLI, POMODORO GIALLO, STRACCIATELLA DI BUFALA, PESTO DI BASILICO

Cavatelli-Pasta mit gelben Kirschtomaten,
BUffel-Stracciatella und Basilikumpesto

17

RAVIOLI RIPIENI DI BACCALA, PEPERONE CRUSCO E BISQUE DI GAMBERO ROSA

Ravioli gefullt mit Stockfisch, knusprige Paprika
und Bisque von der rosa Garnele

18

TAGLIATELLE CON RAGOUT DI POLLO FINO E SALSA AL MARTINI BIANCO

Tagliatelle mit Hdhnchenragout Pollo Fino
und Martini-Bianco-Sauce

18

Unsere Primi und Secondi werden mit einem gemischten Salat serviert.



SECONDI PIATTI
ENTRECOTE SOUS-VIDE, SALSA Al PORCINI

Entrecote mit Steinpilzsauce
20

PESCATO DEL GIORNO

Fang des Tages
20

0SSOBUCO DI CHIANINA

Ossobuco vom Chianina-Rind, Safranrisotto,
Knochenmark und Gremolata

35
PARMIGIANA

Auberginenauflauf mit Tomatensauce,
Mozzarella und Basilikum

25

LE PIZZE
PIZZA SPECIALE

Mozzarella Fior di Latte, gekochter Schinken,
getrocknete Tomatencreme und Champignons

16

DESSERT

TORTA AL CIOCCOLATO 80%, CARAMELLO SALATO, GELATO AL COCCO

Schokokuchen 80 %, salzige
Karamellsauce und Kokosnusseis

10

WEINEMPFEHLUNG

Ombra di Gigja Langhe Giuseppe Gentile Rosato
Arybola Zal Giuseppe Gentile

Primitivo Riserva Rosso

0,21 for7 €

Unsere Primi und Secondi werden mit einem gemischten Salat serviert.



LE PlZZE

DELIZIOSA

San-Marzano-Tomaten, Mozzarella

Fior di Latte Campana, Gran Biscoftto,

gekochter Schinken und frische
Champignons

PASSIONE GOURMET

Mozzarella Fior di Latte Campana,
TrGffelcreme, frischer Rucola,
Parmigiano-Flocken, edler
Schinken vom schwarzen
Schwein, getrocknete

18 Tomatencreme und Feigen
Barolo KonfitUre
42

ORTOLANA V' ORO NERO

San-Marzano-Tomaten, Mozzarella
Fior Di Latte Campana, gebratene
Auberginen, gebratene Paprika,
gebratene Zucchini und

Olivendl EVO

18

Mozzarella Fior di Latte Campana,
TrGffelcreme, Burrata aus Apulien
und frischer schwarzer TrUffel

30

FUQCO CALABRO

San-Marzano-Tomaten, Mozzarella
Fior di Latte Campana, pikante
kalabrische Salsiccia, Gorgonzola-
Creme und frischer Rucola

20

Ideal dazu:
karamellisierte rote Zwiebeln + 4 €

SOLARE

Mozzarella Fior di Latte Campana,
gelbe Datterini-Tomaten, Zucchini
alla Scapece, Stracciatella-Kése,
gerostete Semmelbrésel und Minze

20

Weitere Zutaten gegen Aufpreis moglich.



LE PlZZE

RED PASSION

San-Marzano-Tomaten,
Mozzarella Fior di Latte Campana,
Spianata Salami Abruzzese,

BUffelmozzarella, scharfe Chilifaden,

gerdstete Semmelbrésel mit
Knoblauch und Petersilie
und Olivendl EVO

18

LA PINTA

San-Marzano-Tomaten,

Mozzarella Fior di Latte Campana,
Rucola, San-Daniele-DOP-Schinken
(24 Monate), Parmigiano-Flocken,
Balsamico- und Essigcreme

20

Passend dazu:
BUffelmozzarella + 5 €

MARE IN BOCCA

San-Marzano-Tomaten, MeeresfriOchte
aus dem Mittelmeer, Algen, Petersilie

und konfierter Knoblauch

PRESTIGE

San-Marzano-Tomaten, Mozzarella
Fior di Latte Campana, eingelegte
Zwiebeln, Thunfischfilets, Piennolo-
Tomaten und schwarzes

28 Olivenpulver
24
LUCIO DALLA MONTANARA

Mozzarella Fior di Latte Campana,
Pistazienpesto, Mortadella IGP,
Burrata aus Apulien,gehackte
Pistazien und Basilikum

18

Mozzarella Fior di Latte
Campana,Gorgonzola,
Taleggio und Parmigiano

20

Weitere Zutaten gegen Aufpreis moglich.



GETRANKE

ACQUA

San Pellegrino 0,25 |
San Pellegrino 0,75 |
Acqua Panna 0,25 |
Acqua Panna 0,75 |

SOFTDRINKS

N W N W

Coca-Cola 0,21
Cocao-Cola Zero 0,2 |
Fanta 0,21

Sprite 0,2 |

Mezzo Mix 0,2 |
Apfelsaftschorle 0,2 |
Johannisbeerschorle 0,2 |
Maracujaschorle 0,2 |
Holunderschorle 0,3 |
Estathé Zitrone 0,25 |
Estathé Pfirsich 0,25 |
Sanbitter 0,2 |
Crodino 0,2 |

SAFTE

Ol W W W W W W W W W W

EES

Orangensaft 0,2 |
Maracujasaft 0,2 |

Ananassaft 0,2 |

Johannisbeersaft 0,2 |

SODAS

3,5
3.5
3,5
3,5

Ginger Beer, Tomarchio 275 ml
Tonica, Tomarchio 275 ml
Limonata, Tomarchio 275 ml
Aranciata Rossa, Tomarchio 275 ml
Aranciata, Tomarchio 275 ml
Chinotto, Tomarchio 275 ml

Mandarino Verde, Tomarchio 275 ml

3,5
3.5
3,5
3,5
3,5
3.5
3,5



BIER

VOM FASS

Pils vom Fass 0,3 | 4

Hefeweizen 0,5 | 5

FLASCHE

Birra Moretti Radler 0,33 |

Birra Moretti Zero 0,33 |

Schénbuchbrdu Alkoholfreies Hefeweizen 0,5 |
Birra Moretti Filtrata a Freddo 0,33 |

Birra Ichnusa Non Filtrata 0,33 |

Birra Messina Cristalli di Sale 0,33 |

Birra Peroni Rossa Vienna Gran Riserva 0,33 |

Birra Peroni Doppio Malto Gran Riserva 0,33 |

AN N N N DN N O N DN

Birra Peroni Weizen Bianca Gran Riserva 0,33 |

AUSGEWAHLTE BIERE VON MASTRI BIRRAI

Pils Arfigianale Mastri Birrai 0,5 |

Birra Bionda Artigianale Mastri Birrai 0,5 |

Birra Rossa Artigianale Mastri Birrai 0,5 |

© 0 0 ©

Birra IPA Speciale Artigianale Mastri Birrai 0,5 |
Birra Doppio Malto Bionda Artigianale Mastri Birrai 0,5 | 8
Birra Bionda Artigianale Mastri Birrai 0,75 | 12
Birra Rossa Artigianale Mastri Birrai 0,75 | 12

Birra IPA Speciale Artigianale Mastri Birrai 0,75 | 12



APERITIFS & COCKTAILS

SPRITZ & APERITIF

Aperol Spritz 8
Campari Spritz 8
Limoncello Spritz 8
Hugo 8
Bellini 8
Carpano Spritz .
KLASSISCHE COCKTAILS

Americano 10
Negroni 10
Negroni Sbagliato 10
Reverse Manhattan 10
GIN & TONIC

Gin Tonic 10
Green Gin Tonic 10
Red Gin Tonic 10
Midnight Tonic 10
AFTER DINNER COCKTAILS

Espresso Martini 10
Porn Star Martini 8
Old Fashioned 9
Whiskey Sour 9
NON ALKOHOL KLASSIKER

Virgin Moscow Mule 7
Virgin lpanema 7
San Francisco 7
Green Gin Tonic Virgin 8
Red Gin Tonic Virgin 8
Midnight Virgin 8
Sanbitter Tonic Spritz 8



Um den Qualitatsstandard unserer Produkte sicherzustellen, verwenden
wir ein negatives Warmekonservierungssystem mit Hilfe eines Schockfrosters.
Dieser Prozess garantiert die Bewahrung der organoleptischen Eigenschaften
unserer Produkte. Sie werden unter Einhaltung des Selbstkontrollverfahrens direkt
am Ursprungsort schockgefroren, gemdaB EG-Verordnung 852/2004.

Der Fisch, der roh oder nahezu roh verzehrt werden soll, wurde einer
vorbeugenden Aufbereitungsbehandlung gemadB den Anforderungen der
EG-Verordnung 853/2004 unterzogen.

Sehr geehrte Kunden, bitte informieren Sie das Restaurantpersonal vor der Bestellung
Uber die Notwendigkeit, Lebensmittel zu verzehren, die frei von bestimmten
Allergenen sind. Bei der Zubereitung in der KUche sind Kreuzkontaminationen
nicht auszuschlieBen. Daher kbnnen unsere Gerichte laut

EU-Verordnung 1169/2011 Allergene enthalten.



